
Zutaten:  300g Mehl 

100g gemahlene Mandeln 

120 g Puderzucker 

Mark einer Vanilleschote 

1 Prise Salz 

200 g kalte Butter 

2 Eigelb 

Etwas Zucker 

Zubereitung:  

Zutaten zu einem Teig vermengen und zu einer Rolle 

formen, dann in Folie gerollt kühlstellen (ca. 1 Stunde). 

Backblech mit Backpapier auslegen. 

Ofen auf 160 ° Umluft vorheizen. Achtung! Heiß! 

Rolle aus dem Kühlschrank nehmen und ca. 0,5 cm dicke 

Scheiben abschneiden. Scheiben halbieren und daraus 

Hörnchen formen. Mit Abstand auf dem Blech verteilen. 8 

Minuten backen. Heiß mit Zucker bestreuen. 


